PTZE goccrmet

PRIMI PIATTI

CARNE

O’SOLE MIO! 22,50 I CLASSICI ) e
Pizza en forme d'étoile avec sauce tomate, mozzarella SPAGHETTI AGLIO OLIO 13.50 F CA.ZZ & PORK WD . 21,50
salami piquant, thon, champignons frais, jambon cuit ’ Focaccia au romarin avec pulled pork, oignons
S par;‘ne, mozzarella fior di latte, cepa al & PEhPERIOI\II(thI\I? croustillants, sauce barbecue, cheddar & salade (1A-5-7)
grana padano & roquette (1A-4-7) Spaghetti & l'ail, huile d'olive extra vierge FEGATO ALLA VENEZIANA 27,90
MORTAZZA 23.90 a4 cliepelne o peim (L) Foie de veau a la venetienne avec oignons
Pate & pizza & 'huile d'olive avec mortadella aux pistaches ’ MEZZI RIGATONI ALLA CARBONARA 18,90 petles (Ao, .
creme de burrata & creme de pistaches (1A-7-8G) S?i\] G[{ANCllALE doeuf ] STINCO DI MAIALE COTTO A \(Ey" 29,80
Con ezzi rigatoni & la creme d'oeuf, pecorino romano BASSA TEMPERATURA (400
RISTORANTE PIZZERIA P.ROFONDO ROSSO “&y T . 24’90 & frawe el ppene (=g arrets de porc cuits a basse ’rem( ero‘lggre
Pizza avec mozzarella, salami piquant, n'duja, piment ) cF P
choveux dange & burrata de bufflonne (1A.7) PENNE ALL’ARRABBIATA 14,90 & son fond brun (1A-5)
—{a-cucina adella Pug&a— Penne ¢ la sauce tomate & piment (1A-7-9) FILETTO DI MANZO ARGENTINO 33,90
]F?igfl:‘nLgﬁn%Abo et de fleurs avec sauce tomate 21,50 TORTELLINI PANNA & PROSCIUTTO 15,90 ALLA GRIGLIA
jambon de parme m:zc;:wella de li)uFFlonne ’:Joma’res Tortellini & la viande creme & jambon cuit (1A-3-7) Filet de boeuf argentin grillée (5)
cerises & basilic (1A-7) '_II'RIﬁ DI IPAST&A 5 b 18)20 TAGLIATA DI FILETTO DI MANZO 35,50
orte ipi a la viande cnjéme jambon cuit, penne ARGENTINO
arrabbiata & spaghetti aurora (1A-3-7-9) Tagliata de filet de boeuf argentin grillée avec
PIZZE LASAGNA “LA TRADIZIONALE” 19,50 roquette & copeaux de grana padano (5-7)
Lasagne avec sauce bolognaise, mozzarella BRACIOLE PUGLIESI CON CROSTONI 2790
& grana padano (1A-3-7-9-12) DI PANE P
MARGHERITA 11,90 Roulades de boeuf a la sauce tomate
FRITTELLE DPIZZA CON SALSA 12,90 Sauce tomate, mozzarella & basilic (1A-7) & pain grillée (1A-5-7-9-12)
DELLA CASA ¢
Friture de pate & pizza avec sauce maison piquante (1A-5-7-9) 153UFA1LH\1A lla de buffl & basilic (1A-7 15,90 LE PAST E F R ESC H E =IO S EINIO) YU B
BURRATA DI BUFALA & CILIEGINO ,’E\ﬁ‘ 18.90 aticegiomaiie gmozzare apcegbUIoNNe asilic (1A-7) . salsa ai funghi - sauce creme champignons (1A-7-12)
Mozzarella crémeuse de bufflonne avec fomates ceris:‘?) > QUATTRO STAGIONI 15,20 TAGLIATELLE AL RAGU BOLOGNESE 17,50 salsa al pepe verde - sauce au poivre vert (1A-7-10-12) + 3,00
basilic & huile d'olive extra vierge(7) ?qgce ’r(f).m}?’re,f m‘ozllzhor_le”q& qumbon e ?r:r;l)pignons Vg teielle & o sewee lssloprsto (L=l salsa al gorgonzola - sauce au gorgonzola (1A-7)
Can rais, artichauts a I'huile & olives noires (1A- TAGLIATELLE AGLI SCAMPI 19,50 =
Cé\ggﬁg%gngsGAMBERI ROSSI “‘Ey 25,90 QUATTRO FORMAGGI 15,20 Tagliatelle aux scampis & tomates cerises (1A-2-7-9-12) g
& ; 2 . Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, grana 5
Carpaccio de gambas géants rouges «carabineros», zeste padano & gouda (1A-7) ORECCHIETTE ALLA BARESE 20,50 =
de citron, creme de burrata & huile d'olive extra vierge (4-7) DIAVOLA 14.90 Orecchiette & la sauce tomate & roulade de DESSERT N
LWk 5 b f (1A-7-9-12)
DUO DI MINI BRIOCHE CON VITELLO “ELN) 21,90 Sauce tomate, mozzarella & salami piquant (1A-7) ot
TONNATO 4 ORECCHIETTE ALLA POVERELLA® 17,50
Duo de mini brioches salées farcies de vitello tonnato SALAME DOLCE ) 14,90 Orecchiette & la sauce tomate avec aubergines CROSTATA AL CIOCCOLATO 9,20
(1A-3-4-7-10-12) Sauce tomate, mozzarella & salami doux (1A-7) courgettes, tomates cerises, roquette & copeaux
de grana padano (1A-3-7-9-12) CON RICOTTA E PERE
INVOLTINI DI MELANZANE AL FORNO 18,50 EROSCIUTTO & II:‘I‘UNGg_H 15,20 2 i ® @‘ Tarte au chocolat avec ricotta & poires (1A-3-7)
Roulades d’'aubergines gratinées avec jambon cuit auce tomate, mozzarella, jambon cuit FUSILLONI ALLA NORMA & wNg¥y* 18,90
& mozzarella (4 pieces) (1A-3-5-7-9) & champignons frais (1A-7) gusilloni & IT so(u;fe ’romc;’re, aubergines frites, basilic %gfzjépAok%qul\(/]IE%% TRADIZIONALE 9,20
ASSORTIMENTO DI ANTIPASTI 23,90 VULCANO 16,90 ricotta saiee {IA-3.7:9
"LA TAVERNA? (per 2 pers,) Sauce tomate, mozzarella, salami piquant FONDENTE AL CIOCCOLATO (attesa 10 min) 10,90
A TAvs d'qnﬁpqsfi Chguc'. S froid (1A-3.5.7-9) oignons & oeuf (1A-3-7) LE PAST E RIPIE N = Fond.and’r’au cho)cola’r et sa boule de vanille (1A-3-7)
(a partager pour 2 pers.) SCAMPI 18,50 UGl dHenfe
Sauce tomate, mozzarella, scampis, ail & persil (1A-2-7) o TIRAMISU 9,50
TONNO & CIPOLLA 16.20 GNOCCHI DI ZUCCA CON PORNI \\,E_"}”' 23,50 Créeme mascarpone, savoiardi & café (1-3-7)
. ) & FONDUTA DI GORGONZOLA ¢ > A A
Insnl-nTE Sauce tomate, mozzarella, thon & oignons (1A-4-7) 1400 Gnocchis de pomgles de ;rzrre o °|u IENX”OH,) grgfxglge%qgigaﬁil‘l‘eE%A 7 9,50
CALZONE 3 sauce aux cépes & créme de gorgonzola (1A-7-12 )
INSALATA DI SCAMPI 19,50 S R (S TS0 G GIRASOLI MELANZANE & SCAMORZAWEW 21,90 DAMA BIANCA 8,50
Salade d . . li 2 & champignons frais (1A-7) 3 ? 2 boules de vanille, coulis de chocolat & chantilly (7)
oeut, carattes & hulle dolive extra vierge (1A2-3.12) CONTADINA ® 1700 ~ AFFUMICATA CONPOMODORING 5
I Sauce tomate, mozzclre”a, courgettes, cubergines ’ SL GII{AFNA PADAEO.AL SI?ASILIC? , Eéﬁ&s%gﬁgiﬁe café froid & chantill (7) 9’50
INSALATA ITALIANA . 19,00 poivrons & champignons frais (1A-7) Raviolis farcis aux aubergines & scamorza fumée s care Y
Salade de thon avec tomates cerises, mozzarella & la sauce tomate & grana padano aromatisé CREMA DI CAFFE 550
oeuf, olives, carottes & huile d'olive extra vierge (3-4-7) BRACCIO DI FER|}|10 . J 17,90 au basilic (1A-3-7-9) - Creme & base de café froid (3-5-6-7) ?
/’"G‘“ Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit, épinards '\ﬁ‘.
qusdéléléTﬁleCf%EEAE:Eg}q T 21,90 & copeaux de grana padano (1A-7) RAVIOLI AI CARCIOFI CON CREMA WY} 24,90 TARTUFO AL PISTACCHIO 8,90
adano crgﬁfuons &I cq:ssr dressi‘; (lAI?3-4Lf)5(-7-]Og-H) BANDITO 17,50 DAL ENer [Vl DIENNIO) SO ] VA2 L Créme glacée au pistache recouvert de noisettes
P ! 9 Sals e, el cellsr [Ee e 2 ALLA MENTA & GUANCIALE CROCCANTE & pistaches (3-5-6-7-8B-8G)
> petvns & eigmens () e S e e GELATO (boule) 3,20
SPEE'”I_IT“ DEI_I_“ PUﬁLln VAGABONDO 17,50 Vanille, chocolat, cookie noisette, cerises amarena
Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola & sorb’ef citron (8B-7) ]
AT ATITEILLT 6 TR 17.90 salami piquant & cépres (1A-7) Supplément creme chantilly +1,00
Péates fraiches avec pois chiches (1A-9) ’ TURI o ) 17,90 PESEE
CAVATELLI & FAGIOLI 17.90 Sauce ’ro&r(na]re, mc(>z/§or)e||o, salsiccia au fenouil
5 oignons & olives (1A-7
Pates fraiches avec haricots blancs (1A-9) RUSTICA 19.50 SCAMPI CON SALSA ALL’AGLIO 27,50
? S i a l'ail (1A-2-4-5-12)
FAVE &‘VER‘DURE ] . 19,90 Mozzarella, creme de philadelphia, jambon de parme campis en sauce a fai "
Purée de feves seches & légumes de saison (1A) tomates fraiches & roquette (1A-7) FILETTI DI SPIGOLA IN CROSTA ‘(w‘- 33,50
PARMIGIANA DI MELANZANE AL FORNO 18,90 TRIO 17,50 DI PISTACCHIO
Lasagne d'aubergines gratinées avec sauce tomate Sauce tomate, mozzarella, salami piquant, champignons Filets de bar en croiite de pistaches & chapelure
mozzarella, basilic & grana padano (1A-3-5-7-9) frais & jambon cuit (1A-7) de pain (1A-4-5-8G)
Les 1/2 portions réduction du prix -3’00 - Les montants sont exprimés en € Végétarien ALLERGENES ET |NTOLERANCES ALIMENTAIRES 9 1. Gluten 1A Blé @ 2. Crustacés 0 3. Oeufs Q 4. Poissons o 5. Arachides @ 6. Soja O 7. Lait 8. Fruits & coque 8B Noisettes 8G Pistaches 0 9. Céleri 0 10. Moutarde Q 11. Sésame 12. Sulfites @ 13. Lupins @ 14. Mollusque/s/ BUISSU"S




